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ХАРАКТЕРИСТИКА ОБЪЕКТА

Наименование тrредприятйя ИП Чаушева М.Я.
Юридический адрес: КDаснодарский край. г. Приморско-Ахтарск. чл.
Красноармейская" 11212. кв.5
Ф.И.О. руководителя предприятия: Индивидчальный предприниматель Чаушева
марина Яковлевна
Вид осуществляомой деятельности:
Конечный результат- готовая кчлинарная продyкция (далее Продукция).
Про ектная документация : дц!9]9щ
Земля, в_авqцде
ПроизводствеIIные и подсобные помощения являются зщцдц
,Щата открытия предпрштия;i :июнь.f!.]!ддд

Типы сооружения и их количество и фактичоскоо местоположениеi

о бр аз ов атель ны е ччреrкдения

1. МБОУСОШЛЬ1, г. Приморско-Ахтарск, ул. Космонавтов 1L1- стационарное

здание со всеми иня(енерными коммуникациями;

2, МБОУСОШЛЬ2о г. Приморско-Ахтарск, ул. Братская 101- стационарное

здание со всеми инженерными коммупикациями;

3. МБОУ СОШNЬ3, г. Приморско-Ахтарск ул. Тамаровского 85- стационарное

здание со всеми инженерными коммуникациями;

4, МБОУ СОШЛЬ4, Ст. Ольгинская ул. Ленина 70- стаццонарное здание со

всеми инженерными коммуникациями;

5. МБОУ СОШ}lЬ5, Ст. Бриньковская ул. Красная79- стационарное здание со

всеми июкенерными коммуникациями;

б. МБОУ СОШЛЬ6, Ст. Приазовская ул. Ленина 31- стационарное здание со

всеми ин}кенерными коммуникациями;

7. МБОУ СОШЛЬ7, Ст. Степпая ул. Ленина 9- стационарное здание со всеми

инженерными коммуникациями;

8. МБОУООШЛЬ8, Х, Свободный ул. Ленина 14- стационарное здание со всеми

инженерными коммуникациями ;

9. МБОУ СОШJ\Ь9, Ст. Бородинская ул. Школьная 14- gIационарное здание со

всеми инженерными коммуникациями;

10. МБОУ ООШМ10, Х. Садки ул. Чапаева79- стациопарпое здание со всеми

ин}кенерными коммуникациями;

11. МБОУ СОШj\Ь13, г. Приморско-Ахтарск ул. Свободная 113- стационарное

здание со всеми инженерными коммуникациями;





12. МБОУООШЛЬ14, Х. Тамаровский ул. Школьная2- стационарное здание со

всеми инженерными коммуникациями;

13. МБОУСОШ}lЬ15. Пос. Ахтарский ул. Школьная2l|- стациопарное здание со

всеми ишкеперными коммуникациями;

14. МБОУ ООШЛlЬ16п Х. Новопокровский ул. Щентральная 15- стационарное

здание со всеми июкенерными коммуникациями;

15. МБОУ ООШЛЪ17, Пос. Октябрьский ул. Школьллая б- стационарное здание со

всеми иц}кенерными коммуникациями ;

1б. МАОУ СОШМ18, г. Приморско-Ахтарск ул. Ленина 93- стационарное здание

со всеми инженерными коммуникациями;

17.МБОУ СОШ}lЪ22,г. Приморско-Ахтарск ул. Фестивальная 2l2 -стацпонарное

здание со всеми инженерными коммуникациями;

18.МБОУ ООШ}l}34,Пос. Приморский ул. Красная 10

1. Нормативные и законодательные требования, относящиеся к
управлению безопасностью Продукции:
Закон Российской Федерации от 07.02.92 г. ]ф 2300-1 (в редакции от 17 декабря
1999 гола) <О защите прав потребителей>.
2. ТР ТС 02ll20l1 "О безопасности пищевой продукции";
3. ТР ТС 02212011 "Пищевая продукция в части ео маркировки";
4. ТР ТС 02412011 "Технический регламент на масложировую продукцию";
5. ТР ТС 029l20t2 "Требования безопасности пищевьж добавок,

ароматизаторов и технологических вспомогательньж средств" ;6. ТР ТС 0З3120|3 "О безопасности молока и молочной продукции"; .

7, СанПин 2.З.2.|078-01 "Гигиенические требования безопасности и пищевой
ценЕости пищевьж продуктов" ;

8. СП 1.1 1058-01 "Организация и проведение производственного KoHTpoJuI за
собдюдением саЕитарньж правил и выполнонием санитарно-противоэпидемиологичоских
(профилактических) мероприятий" ;

9. СП 3.5.1378-03 "Санитарно-эпидемиологические требования к оргtlнизЕulии
и осуществлению дезинфекционной доятельности" ;

10. СП 2.2.2.1327-0З "Гигиенические требования к оргilIизtщии
технологических процоссов, производственному оборулованию и рабочему инструtлленту";

11. СП 3.5.3.1 129-02 "Санитарно-эпидемиологические требования к проведению
дератизации";

12. CH 2.2.412.1.8.566-96 "Производственнм вибрация, вибрация в помещениях
жилых и обществеЕньIх зданий";

13. СН 2.2.412.1.8.566-96 "Шум на рабочих мостах, в помощециях жильIх,
общественных зданий и на территории жилой застройки";

|4. Методические указания "Нормативы проведения основньж санитарно-
бактериологичоских исследований объектов окружающей среды" от 24.02.83 г. J\b 2671-83;

15. Приказ Минздрава и социального рzlзвития РФ от 12.04.2011 Д3O2Н "Об
утверждеЕии перечней вредньж и (ипи) опасных производственньD( факторов и работ при
выполнении KoTopbD( проводятся обязательные предварительные и периодическио
медицинские осмотры (обследования) и порядка проведения обязательньur





предварительньж и периодических медосмотров (обследований) работников, занятьIх на
тя}келых работах, на работах с вродными и (или) опасными условиями труда";

16. Технический реглапdент тtlпdоженного союза 005/2011 (О безопасности
упаковки>.
|7. Технический регламент тап4оженного союза кО безопасности синтетических
моющих средств и товаров бытовой химии> (ТР 20U00_/TC)
18. Федера-тrьный Закон от 30.09.99 г. М 52-ФЗ кО санитарЕо-
эпидомиологическом благополrтии населения).
19. Постановление Правитольства РФ от 29.09.97 г. Jф 1263 кОб угверждении
Положения о проведении экспертизы некачествеЕньIх и опасньж
продовольственного сырья и пищевых продуктов, их использование или
уничтожение)20. Постановление главного государственного санитарного врача от 05.10.00 г.
Ns 1-1 <О реализации приказов Министорства здравоохранения РФ> от 14.04.00 г.
Ns 122 <О личной медициЕской книжке и санитарном паспорте IIа транспортные
средства дJIя перевозки пищевых продуктов)) от 29.06.00 г. Ns 229 (О
профессиона.rrьной гигиенической подготовке и аттестации должностньж лиц и
работников оргаЕизации>.
2l. Федеральный закон от 24.06.1998 г. Jф 89-ФЗ <Об отходах производства и
потребления>.

2. Перечень опасностей (Приложение ЛЬ 1)

3. Обеспечение пригодности оборудования его доступность для очистки,
обслуживаЕия и профилактических осмотров (ПрилоlкениеЛЪ 2) представлено
в:
- РБ <Руководство по безопасности продукции>;
- РИ-02 <Инструкция по промышпонной саrrит арпи и личной гигиене >.

4. Процедуры по управлению приобретенными материалами:
- ПР-03 <Управление закупкап{и и хранение);
-РИ-02 <Инструкция по промышленной саrrитариии личной гигиене>.
Характеристика сырья и материалов продставлона в Прилоясении }{ir 3

5. Меры по предотвращению перекрестного загрязнения (приложениеЛЬ4)
предусмотрены в:

-РИ-02<Инструкция по промышленной санитарии и личной гигиене>;
- РИ-01 <Инструкция по защито продукции от вредителей>.

6. Мероприятия, предусматривающие обоснование безопасности для человека и
для осуществления эффективного контроля за соблюдение санитарных

и гигиенических
ль
п/п

наименование
мероприятия

Кратность
проведения

меDопDиятия

исполнитель Контроль за
исполнением

1 2 3 4 э

1 Наличие спец. одежды Ежедневно Руководитель
подразделения

Контролирующие
органы





2 Уборка помещений,
храЕение инвентаря

Ежедневно Руководитель
подрzвделения

Контролирующие
органы

лJ Котrтроль за
тохнологическим
процессом производства
Продукции.
Отбор проб готовой
продукции
(микробиологические
показатели)

Ежедневно Руководитель
подрЕвделения

Контролирующие
органы

6.1 Очистка и санитарная обработка:
амма) п помещений по подразделениям

.пlь

п/п
Вид уборки Периодичность Щата и время

проведения
меDоприятий

1 Санитарные yзлы:
Промывка полов и инвентаря ежедневно
Генеральная уборка: чистка зеркаJI,

раковин, очищение унитаза от
налета и солей

1 раз в неделю

2 Раздевалки:
Промывка полов ежедневно

3 Уборка бытовых помещений
Промывка полов ежедневно
Протирка пыли ежедневно
вынос мусора ежедневно
генеральная уборка 1 раз в неделю

4 Уборка цеха ежедневно
э Очистка оборудования Ежедневно, в конце

смены

б.2 Программа по очистке и санитарной обработке оборудования (общепит)

N!
п/п

Участок
чборки

Периодичность Форма уборки Проверка
качества

ответственный

1 Поверхности
оборудования,
столы, полки

Ежедневно Протирание
дезинфицирующим
раствором
согласно
инструкции по
применению

Визуально,
периодически
лабораторно

Руководитель
подразделения

2 Инвентарь,
тара

Ежедневно Погружение в
дезинфицирующий
раствор согласно
инструкции по
применению

Визуально Руководитель
подрfiзд9ления

J Санитарно-
технические

Ежедневно Протирание
дезинфицирующим

Визуально Руководитель
подразделения





помещения и
оборудование

раствором
согласно
инструкции II0

применению
4 Уборочный

инвентарь
Ежедневно Погружение в

дезинфицирующий
раствор согласно
инструкции по
применонию

Визуально Руководитель
подрtlзд9ления

7. ,.Щезинсекция:

7.1 Мероприятия по предотвращению зарая(ения продукции:

Представлены в РИ -01 <Инструкчия по затIIите продукции от,вредителей>.

7 .2 План-график пр о ведения пр о филактических дезинсекционных и

дератизационньж работ.

8. Личная гигиена

Мероприятия по личной гигиене работников представлены в РИ-02
<Инструкция по промышлонной саrrит арии и личной гигионе))

8.1 Перечепь долrкностей работников (прилоrкение NЬ5), подлея(ащих
медицинским осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке
(согласно штатному расписанию).

л{ь

п/п
Наименов

ание
объекта

Вредитель Время
обработ

ки

Период
ичность
обработ

ки

Спосо
б

обрабо
тки

исполнител
,ь

ответств
енный

Факт
ическ

ое
выпо
лнен

ие
1 2 3 4 э 6 7 8
1 Производст

венные и
скJIадские
помещения

Насекомые,
грызуны

Согласно
графику

По
графику

Аэрозо
льная

дезинсе
кция

Специализиро
ванная

организация
по договору

Руководи
тель

подраздел
ения

Акты

}lb

п/п
Щолжность
(профессия)

Кол-во
работающих

в данной
должности

Кратность
прохождения
мед.осмотров

Кратность
прохоя(дения

Фгр

Кратность
гигиенич.
обучения

1 Руководитель
предприятия-
индивидуЕIльный
пDедприниматель

1 1 раз в год





2 Администратор
школьного питания

14 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год

aJ Мgдицинская сестра

диетическtul
1 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год

4 Заведующая
складом

1 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год

5 старшие повара 18 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год
6 Повара 2| 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год
7 кухонные рабочие 22 t раз в год 1 раз в год 1 раз в год
8 Водитель 2 1 раз в год 1 раз в год 1 раз в год

8.2. Образец рекомендуемого графика мероприятий по производственной
программе

Н а uMe нова н че ме роп pu я m u я Гоd

7 2 з 4 5 6 7 8 9 l0 77 72

Смывы на БГКП (с производственного
инвентаря, рук и сан. одежды персонала)

5 смывов 1 раз в квартал

+ +

Бак. исследования готовой пищевой
продукции 2-3 образца (по каждому
предприятию) 1 раз в квартал
(микробиология)

+ +

Анализ дезинфицирующих. сродств на
опредолонио активного хлора

2 пробы 1 раз в год

ОКА-ТАБ таблетки, раствор

+ +

Исследование воды Еа соответствие СанПин
(микробиологические и органолептические
показатели по сокращенной схеме)

-из водопроводного крана - 1 проба

1 раз в квартал, а также внепланово, в случае
аварийньтх ситуаций на предприятии

+ +





9.у

10. Хранение и транспортировка готового продукта
Условия llо хранению и транспортировки готового продукта в РИ-02
Характеристики готового продукта представлены в Приложении б

LI. Перечень форм учета и отчетности по вопросам, связанным с
осуществлением производственного контроля:

. у правление твердыми отходами и сточными водами :

Nь

п/п
наименование
мероприятий

ItpaTHocTb
прOведения

мероприятий

исполнитель Контроль за
испOлнением

1 Сбор и утилизация
отходов

Постоянно Руководитель
подршделения

Руководитель
предприятия

л{ь

п/п
Наименование форм
yчета и отчетности

Форма и вид
отчетности

Кратность Контроль за
исполнением

1 Учет санитарного
состояния предприятия

Санитарный
жYрнал

Еженедельно Руководитель
группы

2 Учет результатов
производствонного
контроля

Журналы
лабораторного

контроля

Ежедневно Руководитель
группы

J Учет дезинфицирующих
и моющих средств

Журнал учета Ежеквартально Руководитель
группы

4 Учет спец. одежды Журнал учета Постоянно Руководитель
группы

12. Перечень форм учета по вопросам основной деятельности
нап я

лtь

п/п
Наименование форм учета и

отчетности
Форма и вид
отчетности

Кратность Контроль за
исполнением

1 Гигиенический журнал
(сотрудники)

Журна_п учета
осмотра

персонfUIа,
журнttл

Здоровья

Ежедневно
перед начfIлом

работы

2 Учет бракеража готовой
пищевой продукции

Бракеражный
журнал

(кулинарная
продукция)

Ехседневно Старший повар

a
J Входной контроль сырья

бракеража
скоропортящейся
продYкции

Журнал учета
входного
контроля

Постоянно Старший повар

4 Журнал учета температурного
режима холодильного
оборудования

Журнал учета Еrкедневно Старший повар





5 Журнал rIета темпоратуры и
влажцости складских
пом9щений

Журна-п учета Ежедневно Старший повар

6 Учет замеров температуры в
холодильном оборудовании

Журнал учета
заплеров

Ежедневно
перед начаJIом

работы, в
течении дня

Старший повар

7 Оперативный журнал по
ликвидации аварий

Журнал учета Периодически,
по мере

необходимости

Старший повар

8 Регистрация проведенньж
работ по обслуживанию и
ремонту оборудования

Журнал По мере
необходимости

Руководитель
предприятия

9 Регистрация сторонних
посетителей

Журнал Постоянно Руководитель
подразделения

10 Учет контрольньD( проверок Журнал
контрольньж

проверок

По мере
необходимости

Руководитель
предприятия

11 Регистрация санитарно-
профилактических
(гигиенических)
мероприятий

Журнал Постоянно Руководитель
подр€вделения

l2 Учёт уборочного инвентаря,
моющих и
дезинфицирyющих сDедств

Журнал Постоянно Руководитель
подра:}деления

13 Регистрация объектов на
зара)кенность вредителями

Журнал Между
обработками

Руководитель
подр€lзделения

13. СПИСОК ДОЛЖНОСТНЫХ ЛИЦ, КОТОРЫЕ ДОЛЖНЫ БЫТЬ
НЕМЕДЛЕННО ИЗВЕЩЕНЫ ОБ АВАРИИ

Учрежденияили
должностное

лицо
Ф.и.о.

J\Ъ телефона Адрес

служебн
ый домашний

служебн
ый домашний

1 2 aJ 4 5 6

Индивидуальпы
й
предпринимател
ь

Чаушева
Марина
яковлевна

89282726022
Ул.

Красноармейская
ll2l2

Администратор
школьного
питания

Бунулу
Александра
Тимофеевна

89184413076
Ул. Тамаровского

l64





13.1. ПереЧень возможных ситуаций, создающих угрозу санитарно-гигиеническому
благополучию населения, при возникновении которьш осуществляется информация
населения, 0рганOв местног0 самоуправления, 0рганOв и учреждений
государственной санитарно-эпидемиологической службы:

14. Система прослеживаемости и идентификации продукции на этапах ее
жизненного цикла

ль Наименование чрезвычайной
ситуации

Срок
информирования

Кудч направляется
информация

1 Авария водоtIроводных и
канализационньIх систем

немедлOнно Водокана_lt

2 Превышение ПДК вредньж
веществ в возд]D(о рабочей зоны

немедленно Управление (отдел) ЖКХ
администрации

J Авария на очистньж сооружениях,
аварийные способы сточных вод,
сопровождающиеся загрязнением
мест водопользования и
источников питьевого
водоснабжения

немедленно Управление (отдел) ЖКХ
администрации

4 Аварии, повлекшие за собой
тяжкио телесные повреждения или
гибель рабочих,
профессиональные заболевания,
отравления

немедленно Управление
Роспотребнадзора по КК

5 НепредвиденЕые обстановки
производства

немедленно Управление
РоспотребнаJIзоDа по КК

6 Нарушение технологических
процессов, создЕlющих опасность
за|рязнения продукции
патогенными микроорганизмаI\{и

немедленно Управление
Роспотребнадзора по КК

,7 Аварийное загрязнение
(химическое, бактериологическое)
окружЕtющей среды

немsдленно Управление
Ростотребнадзора по КК

Этап
жизненног

о цикла
продукции

объект
идентификац

ии

Информация об
идентификации на

объекте

Носитель
информации об
идентификации

Содержание
информации об
идентификации

Подразделение
(лицо)

ответственное за
идентификацию

Приемка
сырья и

материtlлов

Склад
(цех)

Маркирование,
этикетирование

партии продукции

Товаросопроводите
льная

документация,
компьютерная база

данных

Nч товарной накладной,
наименование товара, вес

товара

Старший повар

Производст
во пищевой
продукции

Производстве
нные цеха

Маркирование
промежуточной

продукции
(полуфабрикатов)

ти,
производственные

журналы

Порядок выполнения
технологиtIеских

операций, режимы работы
технологического

оборудования

Руководитель
подразделения





Приемка
готовой

продукции(

буфет/разда

точная)

Зона выдачи
готовой

продукции

Маркировочный
ярлык

ти,
tIроизводственные

журналы

Наименование продукции,
колшIество, дата

выработки, Ns накладной

Старший поваор

Контроль
качества

сырья

Сырье Маркирование,
этикетирование

Журнал входного
контроля сырья,

декларации,
протоколы
испытаний

,Щата поступления,
наименование сырья,

колLпество.

Руководитель
подразделения

Контроль
качества
готовой

продукции

Готовая
продукция

Меrrю Бракеражный
журнал готовой

продукции

Наименование цродукции,
дата и время изготовлениrI

блюд, дата и время
допуска и реализации

готовых блюд,

Руководитель
подразделениrI




